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'Specifiche di Prodotto " [ MELONCELLI CARNI SRL]

Categoria prodotto: CARNE BOVINA: VITELLO

SPALLOTTO VITELLO C/OSSO

Taglio da macelleria ricavato dall'anteriore di vitello. Appare costituito dagli arti anteriori
fino al carpo, dalla punta con base scheletrica sternale e dal reale. Base scheletrica:
scapola, omero, radio-uina, sterno. Muscoli della cintura toracica e arto toracico:
MUSCOLI REGIONE SCAPOLARE ESTERNA: deltoide, sopraspinato, sottospinato, piccolo
rotondo, MUSCOLI REGIONE
SCAPOLARE INTERNA: sottoscapolare, grande rotondo, coraco-brachiale, articolare della
spalla, fascia ascellare

MUSCOLI REGIONE BRACHIALE CRANIALE: bicipite brachiale, brachiale

MUSCOLI REGIONE BRACHIALE CAUDALE: tricipite brachiale, anconeo, tensore della fascia
antibrachiale, fascia brachiale

MUSCOLI DELL' AVANBRACCIO (vedi descrizione stinco anteriore)

DORSALI (estensori] e PALMARI {flessori)

Muscoli del torace: MUSCOLI PETTORALI

MUSCOLI DELLA REGIONE DORSO LOMBARE: trapezio toracico, romboide toracico, lungo
spinoso (porzione craniale},lungo dorsale {porzione craniale), lungo costale (porzione
craniale).

esclusivamente carne fresca di vitello

assenti

assenti

CE

bolle sanitario apposto sulla carcassa ai sensi del Reg.CE 854/2004
marchio di identificazione 2842S ai sensi del Reg.CE 853/2004 indicato sui documenti

spallofto
/

Informazioni apposte sulla disiinta allegata al documento di accompagnamento merce.

/

/

Taglio primario effettuato al macello da cuiricavare i quarti e tagli secondari al
Vendita tal quale oppure sezionamentio dopo la refrigerazione e la frollatura.

Frollatura in cella refrigerata prima del sezionamento.
Da conservare da 0 a +4°C

Metodo di distribuzione: con automezzi propri
Temperatura di frasporto: <7°C
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[Specifiche di Prodoffo | [ MELONCELLI CARNI SRL

Categoria prodotto: CARNE BOVINA: VITELLO

SPALLOTTO VITELLO C/0SSO

Codice dirintracciabilita interno

Colore rosa chiaro tipico della carne fresca di vitelio.

Assenza di odore o sapore sgradevole.
Soda.
<6

assente in 25 gr

<100 ufc/gr
<10 ufc/gr
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