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'Specifiche di Prodotto

MELONCELLI CARNI SRL

Categoria prodotto: CARNE FRESCA BOVINO ADULTO

ROASTBEEF BOVINO ADULTO §/0SSO

Il carré viene privato del filetto e della base scheletrica vertebrale e della fascia del roastbeef;
rimane pertanto il roastbeef puro senza ossa e senza fascia.

Il roasbeef in toto & costituito da tutti i muscoli dorsali delle vertebre toraciche e lombari & dai
muscoli ventrali rispetio alle stesse. Comprende i muscoli lungo spinoso, lungo dorsale, lungo
costale e la cosiddetta massa comune dei muscoli rachidiani. Pertanto nella lavorazione viene
asportata la base scheletrica e la massa dei muscoli dorsali, imanendo dungue la massa
comune dei muscoli rachidiani. Il roastbeef per il confezionamento viene diviso a metd [come
per il carré) e venduto intero (& possibile fare richiesta di una sola parte con adeguamento
prezzo). | due pezzi pertanto rimangono costituiti dalla parte di roastbeef detta "controfiletto”,
ovvero dalla porzione caudale del roastbeef, e dalla porzione craniale cosiddetta “costata

senz'osso”.

esclusivamente carne fresca di bovino

assenti

assenti

CE

marchio di identificazione 28425 ai sensi del Reg.CE 853/2004 indicato sui documenti ed in

etichetta

Il roastbeef intero durante la lavorazione viene diviso a
metd, parte craniale e parte caudale per questioni
legate al confezionamento e stoccaggio, ma venduto
intero come roastbeef.

confezionamento sottovuoto in sacchi

sacchi in materiale multistrato termoretraibile ad alia
barriera - idoneo al contatio alimentare

Informazioni espresse in efichetta apposta sulla singola confezione.

Cassette arendere
Cartone 40x30x20 (circa 12 kg)
Cartone 60x40x20 (circa 20 kg)

Cartone 40x30x20: 2pz (1 carre)
Cartone 60x40x20: /

Sezionamento in fagli secondari o vendita tal quale.

Da conservare da 0 a +4°C
Data di scadenza: 40 giorni dalla data di confezionamenio
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'Specifiche di Prodotto [ MELONCELLI CARNI SRL

Categoria prodotto: CARNE FRESCA BOVINO ADULTO

ROASTBEEF BOVINO ADULTO $/0OS8SO
Metodo di distribuzione: con automezzi propri
Temperatura di trasporto: <7°C

Codice dirintracciabilita interno

Colore rosso tipico della carne fresca di bovino.

Assenza di odore o sapore sgradevole.

Soda, priva di eccessi di resistenza al taglio per parfi
tendinee grossolane non rimosse.

<6

assente in 25 gr

<100 ufc/gr
<10 ufc/gr
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