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[Specifiche di Prodoffo | MELONCELLI CARNI SRL

Categoria prodotto: CARNE BOVINO ADULTO

PANCIA BOVINO ADULTO $/0SSO
56

E un taglic di 3a categoria, di medio pregio, formato da muscoli piani e paralleli ma molto
grasso e solcato da cartilagin, privato delle ossa del costato. La base muscolare &
costituita dai seguenti muscoli: obliquo esterno dell'addome, obliguo interno dell'addome,
trasverso dell'addome, retto dell'addome. Generalmente la pancia viene divisa a meta e
commercializzata in due parti confezionate sottovuoto.

esclusivamente carne fresca di bovino
assenti

assenti

CE

marchio di idenfificazione 28425 ai sensi del Reg.CE 853/2004 indicato sui documenti ed in
etichetta

Singola confezione sottovuoto.

confezionamento sottovuoto in sacchi

sacchi in materiale multistrato termoretraibile ad alta
barriera - idoneo al contatio alimentare

Informazioni espresse in efichetta apposta sulla singola confezione.

Cassette a rendere
Cartone 40x30x20 {circa 12 kg)
Cartone 60x40x20 (circa 20 kg)

Cartone 40x30x20: /
Cartone 60x40x20: 2 pz

Vendita all'ingrosso per macellerie, mense, ristoranti, rivenditori.

Taglio indicato per bolliti o comungue per lunghe cotture.

Da conservare da 0 a +4°C
Data di scadenza: 40 giorni dalla data di confezionamento
/
Metodo di distribuzione: con automezzi propri

Temperatura di trasporto: <7°C
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Categoria prodotto: CARNE BOVINO ADULTO

PANCIA BOVINO ADULTO §/0OSSO

Codice dirintracciabilita interno

Colore rosso fipico della came fresca di bovino.

Assenza di odore o sapore sgradevole.

Soda, priva di eccessi di resistenza al taglio per parti
tendinee grossolane non rimosse.

<é

assente in 25 gr

<100 ufc/gr
<10 ufc/gr
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