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[Specifiche di Prodotto ; [ MELONCELLI CARNI SRL

Categoria prodotto: CARNE BOVINO ADULTO

PANCIA BOVINO ADULTO C/OSSO

E un taglio di 3a categoria, di medio pregio, formato da muscoli piani e paralleli ma
molto grasso e solcato da cartilagin e ossa del costato. La base muscolare & costituita
dai seguenti muscoli: obliquo esterno dell'addome, obliquo interno dell'addome,
trasverso dell'addome, retto dell'addome.

esclusivamente carne fresca di bovino

assenti

assenti

ZE

bollo sanitario apposto sulla carcassa ai sensi del Reg.CE 854/2004
marchio di idenfificazione 28425 ai sensi del Reg.CE 853/2004 indicato sui documenti

pancia
/

Informazioni apposte sulla distinta allegata al documento di accompagnamento merce.

/

/
Taglio primario da cui ricavare tagli secondari al sezionamento o da vendere fal quale.

Da conservare da 0 a +4°C
/
/
Metodo di distribuzione: con automezzi propri
Temperatura di trasporto: <7°C
Codice dirintracciabilita interno
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Categoria prodotto: CARNE BOVINO ADULTO

PANCIA BOVINO ADULTO C/0OSSO

Colore rosso tipico della carmne fresca di bovino.

Assenza di odore o sapore sgradevole.
Soda.
<6

assente in 25 gr

<100 ufc/gr
<10 ufc/gr
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